UNIVERSITA. || team scaligero fra le cinque idee di business che andranno alla finale di Sassari

Nutretech frai vincitori
della Start Cup Veneto

Iniziativa in due step: la dieta
personalizzata per le mense
scolastiche e una serie di servizi
per'agroalimentare veronese

Valeria Zanetti

Anchelaveronese Nutretech €
tra le cinque idee di business
vincitrici della tredicesima
edizione di Start Cup Veneto,
che approderanno alla finale
del Premio nazionale per I'in-
novazione, in programma a
Sassari, il 4 e 5 dicembre pros-
simo. La competizione, realiz-
zatagrazie alla collaborazione
trale Universita di Padova, Ve-
rona, Ca’ Foscari di Venezia e
la Fondazione Cassa di rispar-
mio di Padova e Rovigo, ha re-
gistrato quest’anno la parteci-
pazione di 308 innovatori, 109
gruppi, 75idee di business e 12
business plan finalisti.

Ogni team approdato alla fi-
naleregionale ¢ stato affianca-
todaun angel, una sorta di tu-
tor, individuato tra imprendi-
tori, consulenti, manager, dot-
tori commercialisti ed esperti
di finanza aziendale, che han-
no supportato il gruppo nell’
elaborazione di business plan
coerenti con le progettualita
espresse.

Nutretech (acronimo di nu-
trition, reserch, technology)
diventera presto uno spin off

dell’ateneo scaligero. «Stiamo
completando tutti i passaggi
necessari, entrol’anno cistrut-
tureremo per dare unaricadu-
ta aziendale e produttiva ad
all'idea nata dal contesto della
ricercatecnologica universita-
ria», spiega Claudio Maffeis,
docente universitario e diret-
tore del Centro regionale di
diabetologia pediatrica di Ve-
rona, capofila di un gruppo al
quale partecipano anche Va-
lentina De Rossi, collaboratri-
cedel Dipartimento di scienze
della vita e della riproduzione
e Anita Morandi, dirigente me-
dico dell’Ulss 20 di Verona. I1
tutor assegnato € Valter Cartu-
ro, dottore commercialista
scaligero.

«Il nostro progetto si artico-
la in due step», illustra Maf-
feis. «Il primoriguardala mes-
sa a punto di un prodotto per
le mense scolastiche che con-
tribuira a personalizzare il pa-
sto di ogni studente sulle esi-
genze caloriche individuali,
evitando anche gli sprechi di
cibo: mediamente infatti pil
del 50% delle derrate propo-
ste dalle mense viene gettato.
I genitori avranno la possibili-
ta in via elettronica o tramite
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Claudio Maffeis, direttore centro regionale di diabetologia

pediatrica di Verona, regge l'assegno e a fianco Valentina De Rossi

smartphone di comunicare
sesso, altezza, peso e attivita fi-
sicasvolta dal figlio. Sulla base
di queste variabili i nutrizioni-
sti calcoleranno il fabbisogno
quotidiano di calorie per pa-
stoche saranno a disposizione
delsingolo ragazzino». Combi-
nando knowhow dei tecnici di
riferimento, utilizzo di una
app innovativa per la raccolta
etrasmissione dei dati ai part-
ner industriali, che confezio-
nanoipastio alle mense inter-

ne agli istituti, il lavoro si com-
pletera nella composizione
delvassoio offerto allo studen-
te. Il secondo step del progetto
¢ invece attinente ai servizi
che il team puo offrire alle im-
prese. «Proporremo lo svilup-
po di progettazione, ricerca e
comunicazione in ambito nu-
trizionale, sanitario e della ri-
storazione alle imprese locali
dell’agroalimentare, per svi-
luppare partnership nel setto-
re», conclude il docente.®
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